
 
Unsere Karte und ein kleiner Hintergrund 

 
Unter dem Motto „Genussland Europaregion Tirol“ verwöhnen wir unsere 
Kunden und Gäste seit 2020 mit verschiedensten Köstlichkeiten zum 
Mitnehmen. 
 
Ob es um Schmankerl zum Essen, 
um Mitbringsel oder schöne Schmuckstücke geht, 
Geschenkkörbe und Gutscheine, 
alles wird und wurde in der Europaregion Tirol, 
also in Nordtirol, Südtirol, Osttirol oder dem Trentino produziert. 
  
Wir bieten, von den verschiedensten Speck und Salamisorten 
über eine schöne Käseauswahl 
auch verschiedene Kosmetika und Einreibungen für das Wohlbefinden an. 
 
Sowie Naturprodukte 
Wie z.B.: Heu- oder Zirben- kissen, Hüttenpatschen, Schafwollsocken zum 
Warmhalten und wohlfühlen. 
 
A guats Schnapserl oder auch a guats Flascherl Wein zum Mitnehmen. 
 
Mit dem Neu-Umbau 2023 können sich unsere Gäste vor Ort  unsere 
Köstlichkeiten schmecken lassen und eine schöne Zeit nach dem Wandern 
oder Schifahren verbringen. 
 
Von unserer Dachterrasse aus, mit Blick auf Rot Flüh - Gimpl, Neunerköpfle, 
Gaierkopf, Lachenspitze, Gaishorn und Einstein, lässt sich optimal die 
nächste Tour planen. 

 
 
 

Unsere Öffnungszeiten: 
 

GenussLand 
von 9:00 – 18:00 Uhr 

Dienstag und Mittwoch Ruhetag 
 

GenussKiosk 
nur im Winter geöffnet 

von 11:00 – 15:30 
 

Ab 9:00 Uhr, auch frische Brötchen zum 
Mitnehmen. 

 

 

Liebe Gäste, beachtet bitte, dass wir eine Kartenzahlung erst ab 50€ 
akzeptieren. 
 
Begründung 
 
Bedenkt, dass bei Kartenzahlung Eure Einkäufe, sowie alle Eure 
finanziellen Verhaltensweisen registriert sind und bei Bedarf eingesehen 
werden können. 
 
Bei Barzahlung haben wir wesentlich weniger buchhalterische Arbeit und 
müssen nicht noch einen Zwischenhändler finanziell bedienen. 
 
Außerdem finden wir es wichtig, dass das Bargeld erhalten bleibt und 
somit eine individuelle Freiheit! 
 

Vielen Dank für euer Verständnis. 
 

 



 

WEISSWEINE - TROCKEN 

Südtiroler Chardonnay DOC der Kellerei Girlan 

Der Chardonnay von Girlan ist bekannt für sein trockenes, besonders 
feines und delikates Aroma. Am Gaumen zeigt er 
sich gehaltvoll, elegant und rassig. Diese Eigenschaften machen ihn zu 
einem beliebten Aperitif. 

1/8l 4,20€ 1/4l 7,80€  Fl. 21,70€ 

Alois Lageder Chardonnay 

Farbe – Brillant, klar, strohgelb mit grünlichem Hauch, Geruch – Zartes 
Aroma, ausgeprägtes Bouquet, frisch, fruchtig Pfirsich, Melone, Zitrus, 
blumig, mineralisch 

Geschmack – Mittelkräftig, ausgewogen, fruchtig, saftig, trocken 

1/8l 5,20€ 1/4l 9,50€  Fl. 27,00€ 

Alois Lageder Pinot Grigio 

Farbe – Brillantes, klares Strohgelb mit rotem Schimmer, Geruch – Zarte 
Aromen, ausgeprägtes Bouquet, fruchtig (Pfirsich, Melone), exotische 
Gewürze, mineralisch 

Geschmack – Mittelkräftig, recht gehaltvoll, fruchtig, würzig, frisch, trocken 

1/8l 5,70€ 1/4l 10,50€  Fl. 30,10€ 

Eisacktaler Sylvaner DOC 

Farbe -helles zitronengelb, Geruch -zart, sortentypisch, fruchtig, nach 
Pfirsich, Apfel, Aprikose 

Geschmack -trocken, aromatisch, angenehm frisch mit ausgewogenem 
Körper 

1/8l 5,00€ 1/4l 9,20€  Fl. 26,30€ 

Eisacktaler Grüner Veltliner DOC 

Farbe - grünlich bis hellgelb, Geruch - frisch, fruchtig, nach grünem Apfel 

Geschmack - lebendige Säure, feinwürzig 

1/8l 5,40€ 1/4l 9,70€  Fl. 28,30€ 

Eisacktaler Kerner DOC Farbe 

Farbe - strohgelb mit grünen Reflexen, Geruch - frisch, rassig, intensiv, 
aromatisch 

Geschmack - würzig, mit fein ausbalancierter Säure, leicht nach Muskat, 
nach Pfirsich und Aprikose 

1/8l 5,40€ 1/4l 9,90€  Fl. 28,40€ 

 

 



 

 

St. Pauls Pinot Grigio 

Bouquet aus exotischen Gewürzen, reifer Birne und Melone. Saftige Säure 
und schöne Fülle. 

1/8l 5,70€ 1/4l 10,50€  Fl. 30,10€ 

St. Pauls Gfill Sauvignon DOC 

Typische Sortenaromatik nach Stachelbeeren, Holunder und exotischen 
Früchten. Saftig, aromatisch mit prägnantem, mineralischem Finale. 

1/8l 5,40€ 1/4l 9,90€  Fl. 28,40€ 

St. Pauls Weissburgunder Plötzner DOC 

Typische Fruchtaromatik nach Apfel, Pfirsich und Birne.  
Am Gaumen saftig, mit einer geradlinigen Frische und mineralischem 
Abgang. 

1/8l 5,60€ 1/4l 10,60€  Fl. 29,70€ 

Südtirol Doc Gewürztraminer Muri-Gries 

Der Aromatische. Anders als im Elsass wird der Gewürztraminer in 
Südtirol traditionell trocken ausgebaut.  

Farbe - helles Goldgelb, Geruch - elegant und aromatisch, mit Duft nach 
Rosenblättern und Nelken, zudem leicht rauchig 

Geschmack - einladende Struktur, elegant und voll, gleichzeitig jugendlich 
und aromatisch, fein im Abgang 

1/8l 5,70€ 1/4l 10,50€  Fl. 29,70€ 

 

ROSEWEINE - TROCKEN 

Südtirol Doc Lagrein Kretzer Muri-Gries 

Farbe - helles Kirschrot, Geruch- fruchtig, risch und verspielt, mit klaren 
Noten von Kirschen, Himbeeren und roten Johannisbeeren 

Geschmack - füllige Struktur, angenehm feine Säure, schöne Frische, 
saftig und trinkig, ein Rosé mit Rotweincharakter und frischem, langem 
Abgang 

1/8l 5,80€ 1/4l 10,80€  Fl. 30,80€ 

ROTWEIN - LIEBLICH 

Rosenkavalier Ritterhof 

Lieblicher Wein zart nach Rosen duftend, im Geschmack vollmundig 
würzig und süß. Eignet sich als Dessertwein. 

1/8l 4,30€ 1/4l 7,70€  Fl. 22,70€ 

  



 

WEISSWEINE – HALBTROCKEN - LIEBLICH 

Goldmuskateller Kellerei Kaltern 

Farbe - leuchtendes Gelb, Geruch – intensive Aromatik nach Muskat, 
reifem Pfirsich 
Geschmack – saftig, füllig im Ansatz, zieht mit kerniger Säure gut durch, gut 
ausbalanciert durch die angenehme Fruchtsüße 

Empfehlung - genießen Sie diesen lieblichen Dessertwein zu Krapfen, 
Strudel und Kuchen 

1/8l 4,90€ 1/4l 8,90€  Fl. 25,60€ 

Goldmuskateller "Pfefferer" 

Der Pfefferer Goldmuskateller zeigt sich in einem mittleren Goldgelb mit 
grünlichen Reflexen. Der Weißwein aus Südtirol duftet würzig und sehr 
aromatisch mit Anklängen von Zitrusfrucht, Weinbergpfirsich, pfeffrigen 
Anklängen und etwas Muskat. Am Gaumen überzeugt der Pfefferer durch 
seine jugendliche, spritzige Frische. Sein Ausdruck ist elegant und sein 
Charakter feinwürzig.  

1/8l 4,90€ 1/4l 8,90€  Fl. 25,60€ 

Ottella Lugana Le Creete 

Der Ottella Lugana Le Creete zeigt sich im Glas gold schimmernd. Die 
Nase ist aromatisch, duftend und für einen Lugana breit gefächert. 
Exotische Früchte mischen sich mit frischer Mineralität. Ananas, 
Grapefruit und blumige Nuancen. Glasklar, voll da und angenehm frisch! 
Am Gaumen vollmundig, reichhaltig, angenehm frisch und mit 
finessenreichem Säurespiel! Anhaltend, sehr gut ausgeglichen und 
charakterstark sowie lang im Abgang.  

1/8l 7,00€ 1/4l 13,10€  Fl. 36,70€ 

 

ROSEWEINE - HALBTROCKEN - LIEBLICH 

Rosenmuskateller IGT Kellerei Kaltern  

Farbe – helles Kirschrot, Geruch – Rosenblüten, Lindenblüten und Muskat 
Geschmack – Harmonisch mit angenehmer Fruchtsüße, aromatisch im 
Abgang 

 Empfehlung 

Durch seine angenehme Süße und Trinkigkeit empfiehlt sich der 
Rosenmuskateller zu verschiedenen Nachspeisen wie etwa Mohn- oder 
Apfelstrudel 

1/8l 4,30€ 1/4l 7,70€  Fl. 22,70€ 

 

 

 

 



 

 

ROTWEINE - TROCKEN 

Alois Lageder – Merlot 

Dunkles, klares Kirschrot. Dezente Nase nach roten Beeren mit einer 
würzigen Komponente. Mittelkräftig am Gaumen mit einer schönen 
Struktur, würzig-saftiger Geschmack mit guter Länge. 

1/8l 6,80€ 1/4l 12,80€  Fl. 35,70€ 

Alois Lageder – Lagrein 

Mitteltiefe, intensiv kirschrote Farbe, reiches, fruchtiges 
Zwetschgenaroma, würzige Noten von Leder und Kakao, aber auch florale 
Nuancen von Veilchen. Voller, milder Geschmack mit erdigem Nachhall 
und feinem Tannin. 

1/8l 5,40€ 1/4l 9,90€  Fl. 28,40€ 

Huberfeld Merlot St. Pauls 

Intensiver Duft von pflückreifen Zwetschgen und Maulbeeren, schwarzen 
Johannisbeeren und Herzkirschen. Feine erdige Noten umrahmen den 
Hauch von Lakritze, Nelken und Zimt. Das samtige Tanningeflecht und der 
charaktervolle Körper unterstützen den stoffigen, sehr langen Abgang. 

1/8l 5,90€ 1/4l 10,90€  Fl. 30,80€ 

Grauvernatsch St. Pauls  

Der Kellerei St. Pauls gelingt ein besonders einladender Grauvernatsch von 
elegantem und fruchtigem Körper. Sein zart rubinrotes Kleid füllt das Glas 
und es steigt ein interessantes Aromenspiel auf, dass an Mandeln und 
Veilchen erinnert. Das verführerische Aroma bleibt auch am Gaumen 
präsent, der sich von feinem Tannin, milder Säure und schöner Struktur 
erobern lässt 

1/8l 4,30€ 1/4l 7,80€  Fl. 22,40€ 

St. Magdalener St. Pauls 

Typische Kirsch- und Mandelaromatik. Vollmundiger und fruchtiger 
Geschmack. Der St. Magdalener erobert die Nase mit betörenden Düften 
von Kirschen und Mandeln. Die geringe Menge an Lagrein, verleiht ihm 
Körper und Dichte, während ihn der Vernatsch mit Frische und 
Geschmeidigkeit ausstattet. Ein derart typischer Wein kann nicht anders, 
als sich hervorragend mit traditionellen Gerichten wie Speck, Käse und der 
typischen Südtiroler Marende zu vertragen. 

1/8l 4,60€ 1/4l 8,60€  Fl. 24,10€ 

Pinot Noir Blauburgunder St. Pauls 

Duft von Waldfrüchten, roten Beeren und Gewürzen. Erfrischend, 
geschmeidige Tannine mit einem fruchtig-würzigem Abgang. 

1/8l 5,80€ 1/4l 10,80€  Fl. 30,80



Unsere Edelbrände, Grappa und Gin sowie 
Rum: 

Brennerei Pircher Südtirol 
2cl - 3,90€ 

 
Edelbrände: 40% vol. 

• Williams 
• Williams Riserva 
• Waldhimbeergeist 
• Mirabelle 
• Marille 
• Obstler 
• Kirsch 
• Pflaume Edelbrand 
• Erdbeere 
• Fuji Apfelbrand 

 
Liköre: 16 – 25% 
 

• Heublumen 
• Schafgarbe 
• Zierbelkiefer  
• Nusseler 
• Ingwer Limette 
• Marillenlikör 
• Waldfrüchtelikör 
• Moosbeerlikör „Cranberry“ 
• Green Apple 
• Saure Marille 
• Limoncello 
• Rote Hexe 
• Heidelbeere mit Zirbe 
• Maracuja 
• Holunderblüten 

 
Spirituosen 30%  
 

• Erdbeere 
• Haselnuss 
• Nougat 

Grappa 40% vol. 

• Dolomit 
• Superior 
• Chardonnay 

 
Brennerei Erber Brixen Tirol  

2cl - 3,90€ 
 

Liköre 20% vol. 
 

• Kaffee Cream  
• Eier Cream 
• „Cassis“ schwarze Johannisbeere 
• Kirsch 
• Marille 



• Zwetschken  
• Weichsel 
• Himbeere  

Spirituosen 35% vol. 
 

• Tiroler Zirbener 
• Vogelbeere  
• Obstler 
• Honig Willi  
• Schlehdorn  
• Enzian  
• Kirsch  

 
Edelbrände 40% vol. 
 

• Marille 
• Weichsel 

Brennerei Haussegen Lechtal  
2cl - 5,50€ 

Edelbrände 35 – 42% vol. 

• Williams Christbirne 
• Siaßer Williams 
• Jona Gold 
• Alte Zwetschke 
• Enzian 
• Blutwurz 
• Bergkräuter 
• Zirben Geist 
• X’undheit 
• Siaßer Haselnuss 
• Espresso 

Liköre 17% vol. 

• Kirsch 
• Heidelbeere 
• Waldhimbeere 
• Lechweg Kramat 
• Siaßer Apfel 

Gin & Rum  
2cl - 6,50€ 

• Funky Pump London Dry Gin 
• Funky Pump Bloody Orange Gin 
• Lechweg Kramat 
• Gin Pomelo 
• Gin Pircher London Dry 
• Funky Pump Barbados XO Rum 
• Diplomatico Rum Reserva Exclusiva 
• Jamaika Rum 

Andere Spirituosen 

• Gurktaler  3,50€ 



(Alpenkräuter Likör) 
• Kopfgetriebeöl 3,50€ 

(nussig-herber Likör) 
• Jägermeister 3,50€ 
• Baileys Irish Cream Likör 3,90€ 
• Fernet Branca 3,50€ 
• Ramazotti 4cl 6,00€ 
• Tequila 3,50€ 
• Amaretto 3,90€ 
• Bacardi 3,90€ 
• Asbach 3,50€ 
• Cognac Hennesy 3,90€ 
• Inländer Rum 3,50€ 
• Jim Beam Whiskey 4cl 6,00€ 
• Four Roses Whiskey 4cl 6,00€ 

 

Alkoholfreie Getränke 
 

• alkoholfreies Bier 3,50€ 
• alkoholfreies Hefe 4,30€ 
• alkoholfreier Martini 5,90€ 

(mit Tonic oder Apfelsaft) 
• alkoholfreier Hugo 5,90€ 

(mit Ginger Ale) 
 

 
Limo: 

 
• Almdudler     3,90€ 
• Fanta 2,90€    3,90€ 
• Spezi 2,90€    3,90€ 
• Sprite 2,90€    3,90€ 
• Eistee Zitrone od. Pfirsich 3,90€ 
• Tirola Kola 2,90€    3,90€ 
• Tirola Kola light 3,90€ 
• Apfelsaft g‘spritzt 2,90€    3,90€ 
• Johannisbeere g‘spritzt 2,90€    3,90€ 
• Wasser mit / ohne 1,50€ 
• Red Bull 3,90€ 
• Schiwasser  2,50€    3,50€ 
• Holunder gespritzt 2,50€    3,50€ 

 
 

 
Kaffee/Tee: 

 
• Verlängerter 3,10€ 
• Großer Verlängerter 4,50€ 
• Cappuccino 3,50€ 
• Großer Cappuccino 4,90€ 
• Milchkaffee 3,10€ 
• Großer Milchkaffee 4,50€ 
• Espresso 2,80€ 
• Doppelter Espresso 4,20€ 
• Espresso und Kugel Vanilleeis 4,50€ 
• Latte Macchiato 3,70€ 
• Heiße Schokolade mit Sahne 3,80€ 
• Tee verschiedene Sorten 2,90€ 

Kräuter, Früchte, Schwarz, Grün, Hagebutte, 
Rooibos, Pfefferminz 

• Kinderpunsch 3,50€ 



• Babyccino 2,00€ 
mit Zimtpulver oder Kakaopulver 
 

 
 
 
 
 
 
 

Heiße alkoholische Getränke 
nur im Herbst und Winter 

 
• Tee mit Rum 5,90€ 
• Heiße Schoki mit Rum 6,80€ 
• Glühwein 4,50€ 
• Glühmost 4,20€ 
• Jagatee 5,00€ 
• Heißer Aperol 5,50€ 
• Heißer Bombardino 4,50€ 
• Glühwein mit Schuß 5,50€ 

Amaretto oder Rum 
• Heiße Hexe 4,50€ 
• Latte Machiatto mit Amaretto 6,70€ 

 

Wellnessdrinks: 
mit oder ohne Sprudel 

 
• Ingwer-Limette 0,5l 4,80€ 
• Gurke – Ingwer 0,5l 4,80€ 
• Holunder – Minze 0,5l 4,80€ 

 

 
Alkoholische Getränke 

• Aperol-Spritz 6,50€ 
• Rhabarber – Spritz 6,50€ 
• Limoncello – Spritz 6,50€ 
• Alpin – Spritz 6,50€ 
• Campari – Soda 6,50€ 
• Hugo 6,10€ 
• Weiß Sauer / Süß 3,70€ 
• Sommerspritzer 0,5l 6,40€ 
• Melograno 6,50€ 
• Lillet - Wildberry 6,50€ 
• Lillet - Tonic 6,50€ 
• Bacardi – Cola 9,40€ 
• Gin - Tonic 9,40€ 
• Gardenspritz 6,50€ 
• Prosecco 3,70€ 

 
Bier 

 
• Hefeweizen vom Fass 0,5l 4,80€ 
• Hefeweizen vom Fass 0,3l 3,80€ 
• Starkenb. Bier 0,5l Flasche 3,50€ 
• Starkenb. Bier vom Fass 0,5l 4,50€ 
• Starkenb. Bier vom Fass 0,3l 3,50€ 
• Starkenb. Radler vom Fass 0,5l 4,50€ 
• Starkenb. Radler vom Fass 0,3l 3,50€ 
• Starkenb. Pils 0,33l 3,50€ 



• Starkenb. dunkel Bier 3,90€ 
 

Wein 

 
• Grüner Veltliner Veritas 1/8l 3,90€ 
• Grüner Veltliner Veritas 1/4l 7,50€ 
• Edelvernatsch Schreckbichl 1/8l 3,90€ 
• Edelvernatsch Schreckbichl 1/4l 7,50€ 

  



Frühstück bis 11:30 Uhr 
 
Herzhaftes Frühstück 13,50€ 
Brotvariation, Wurstvariation, Käsevariation und ein heiß-Getränk nach Wahl (auch 
vegetarisch möglich – nur Käse) 

 
Süßes Frühstück 9,50€ 
Brotvariation, verschiedene süße Aufstriche und ein heiß-Getränk nach Wahl 

 
Gemischtes Frühstück 13,50€ 
Brotvariation, süße Aufstriche, Wurst, Käse und ein heiß-Getränk nach Wahl 

 
Jausen, Häppchen und andere Leckereien 
 
Leberkäse verschiedene Sorten im Semmel 3,20€ 
 
Schmalzbrot mit Röstzwiebeln  5,20€ 
Hausgemachtes Grammelschmalz, Bauernbrot, Röstzwiebeln 

 
Bauerntoast 7,30€  
Vinschgerl belegt mit Speck und Käse-getoastet 
 

Frisch belegte Brötchen  4,50€ 
wahlweiße belegt mit Speck, Käse, Salami, Schinken  
 

Speckbrett`l 14,40€ 
Südtiroler Speck mit Brotvariation 
 

Käsebrett`l 14,40€ 

dreierlei Käsesorten mit Brotvariation 

 
Südtiroler Jause 15,90€ 
Südtiroler Speck mit Käse, Sauers und Brotvariation  

 
Hausgemachter Apfelstrudel 4,00 
Mit Vanillesauce oder Sahne je 1,00€  
 
Hausgemachter Topfenstrudel 4,00€ 
Mit Vanillesauce oder Sahen je 1,00€ 

 
Germknödel 8,50€ 
mit Vanillesauce und Mohn  
 
Sauerkraut mit warmen Kaminwurzen 9,90€ 

 
 
 
Hausgemachte Suppen 
 
Gulaschsuppe  7,90€ 
Kaspressknödelsuppe  6,90€ 
Speckknödelsuppe  6,90€  


